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Cru Divin

Vin de la Communaute Europeenne
Cuveée Prestige Sweet Douceur 2020

A déguster et & consommer avec modération chaque jour,
partfager des instants festifs en toute convivialité ou en
accompagnant vos repas avec cette cuvee Prestige

pour ce grand vin blanc moelleux.

ASSEMBLAGE :
100% Albarino (Spain), intfensément aromatique et savoureux.

ALCOOQOL : 12% Vol, Sweet Douceur.
ORIGINE : Espagne.
TEMPERATURE IDEALE : Servir entre 8°C et 10°C.

Albarino est un cépage blanc qui est utilis€ aussi bien pour la production
de vin qu 'en consommation de raisin de table.

I est trés sensible aux basses températures et a I"humidité et produit des

vins frais et fruités. Les grappes sont de couleur jaune firant sur le vert, de
grande taille et fres compacties.

DEGUSTATION :

On decouvre tout d'abord la couleur jaune clair brillante de Cru Divin.
Quelques secondes plus tard, ce sont ses ardmes de fruits exotiques

et notfamment d'ananas et de banane qui risquent de surprendre

voire nez.

Il accompagnera tres bien I'apéritif, les desserts mais aussi les fruits de mer
ou encore les plats sucrés-salés.

PRODUCTION : 100 000 bouteilles.
VIEILLISSEMENT : Entre 2 et 3 ans.
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